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Cele i zamierzenia — propagowanie carvingu, szerzenie sztuki rzezbienia wsréd
miodziezy oraz stworzenie show dla odwiedzajgcych targi Polagra Gastro.

Bedzie to trzecia edycja Pucharu Polski Carvingu. Pierwszy raz odbedzie sie ona w dwoch
kategoriach: dla profesjonalistow | junioréw jednoczesnie.

Gtéwnym organizatorem Konkursu o Puchar Polski Carvingu jest ,CARVING-GNIECH” i
Miedzynarodowe Targi Poznanskie Sp. z o0.0.

| . POSTANOWIENIA OGOLNE

1. Konkurs odbedzie sie 4 pazdziernika 2018 w Poznaniu przy ul. Gtogowskiej 14, pawilon
3.




2. W konkursie mogg wzig¢ udziat zawodnicy majgcy co najmniej 16 lat. Wiek uczestnika:
- kategoria: juniorzy od 16 do 21 lat,

- kategoria: profesjonalisci od 18 lat wzwyz.

Przy czym osobom niepetnoletnim musi towarzyszy¢ dorosty opiekun.

a) uczniowie startujgcy w konkursie ze szkét bez wzgledu na wiek, muszg byé pod
opieka nauczyciela, ktory jest opiekunem ucznia na czas trwania zawoddw,

b) nauczyciel/opiekun jest jedynym opiekunem uczestnika w trakcie trwania Konkursu.

3. Organizator zapewnia kuchnie konkursowa: jedng dla dwoch uczestnikéw z
wyposazeniem opisanym w rozdziale IV.

4. Czas na przygotowanie prac konkursowych wynosi:
a) 2 godziny w pierwszej konkurencji;
b) 2 godziny w drugiej konkurencji.

Surowce, z ktérych zawodnicy przygotowujg swoje prace to owoce i warzywa. Uczestnicy
sami zapewniajg surowce.

5. Podczas trwania zawodow i wreczania nagréd obowigzuje stroj: bluza kucharska,
spodnie i buty wizytowe.

6. Oceny prac konkursowych dokonuje Jury w piecioosobowym sktadzie.
7. Ocena Jury jest ostateczna, jej werdykt nie podlega odwotaniu czy zaskarzeniu.

8. Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do publikacji, zaréwno w formie pisemnej jak i
elektronicznej, materiatdbw konkursowych oraz nazwisk i wizerunkow oso6b startujgcych i
cztonkow jury. Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do publikacji fotograficznej oraz
filmowej prac, os6b uczestniczgcych w wydarzeniu oraz innych materiatow konkursowych
poszczegolnych zespotow i Zawodnikow.

9. Harmonogram konkursu
dla kategorii PROFESJONALISCI:

godz. 8.30 - Rozpoczecie | konkurencji

godz. 10.30 - Zakonczenie | konkurencji

Temat | konkurencji: Ekspozycja gotowych przywiezionych prac - temat: “Kultura
Azjatycka” (obowigzkowe wykorzystanie surowca: arbuz lub dynia)

godz. 11.00 - Rozpoczecie Il konkurenciji

godz. 13.00 - Zakonczenie Il konkurencji

Temat Il konkurencji: Praca na miejscu - temat: Targi Polagra Gastro (obowigzkowe
wykorzystanie logo Polagra Gastro oraz surowca: arbuz lub dynia)

dla kategorii JUNIORZY:




godz. 8.30 - Rozpoczecie | konkurencji

godz. 10.30 - Zakonczenie | konkurencji

Temat | konkurencji: Praca na miejscu - temat: Targi Polagra Gastro (obowigzkowe
wykorzystanie logo Polagra Gastro oraz surowca: arbuz lub dynia)

godz. 11.00 - Rozpoczecie Il konkurenciji

godz. 12.30 - Zakonczenie Il konkurencji

Temat Il konkurencji: Ekspozycja gotowych przywiezionych prac - temat: “Kultura
Azjatycka” (obowigzkowe wykorzystanie surowca: arbuz lub dynia)

godz. 14.30 - Ogtoszenie wynikéw i wreczenie nagréd
II. OPIS PRAC KONKURSOWYCH

10. W konkurencji praca przywieziona zawodnicy muszg wyeksponowaé, ztozy¢, bgdz
zmontowa¢ przywieziong prace, tematem nawigzujgcg do “Kultury Azjatyckiej”.
Dopuszczane jest docinanie elementoéw wymagajgcych poprawek na miejscu. Cato$¢ musi
bys wyeksponowana w ten sposoéb, aby temat gtdwny wyraznie przewodzit w catej pracy.
Organizatorzy dopuszczajg catkowitg dowolnosc¢ stylu i uzytych surowcéw, jednak wsrod
nich obowigzkowo musi znalez¢ sie arbuz lub dynia. Jednym zastrzezeniem jest
obowigzek dominacji sztuki carvingu. Pozostate elementy pracy jak dekoracje, majg byc¢
wytgcznie dodatkiem i uzupetnieniem catosci ale jednoczesnie muszg by¢ elementami
przeznaczonymi wytgcznie do gastronomii lub innymi artykutami spozywczymi, nie
przyémiewajgcymi bazy gtownej, ktérg sg owoce i warzywa. Mozna uzywacC wykataczek i
innych artykutdbw mogacych poméc przy przytrzymaniu konstrukcji pracy. Czas pracy: 2
godziny PROFESJONALISCI, 1,5 godziny JUNIORZY;

a) prace konkursowe przywiezione bedg prezentowane na przygotowanych przez
Organizatora postumentach o wymiarach 47x47x 90 cm, gdzie 47x47 cm to powierzchnia
do ekspozycji pracy (90 cm — wysoko$¢ postumentu);

b) prosze uwzgledni¢ rozmiary powierzchni ekspozycyjnej przy planowaniu pracy. Prace
w konkurencji wykonywanej na miejscu bedg prezentowane przy stanowiskach roboczych
zawodnikow. WYMIARY PRACY WYKONYWANEJ NA MIEJSCU : 40 X 40 cm , wys. 50
cm.

11. Konkurencja wykonywana na miejscu to widowiskowe show carvingowe. Kazdy z
uczestnikow ma za zadanie przygotowacC prace w trakcie trwania konkursu. Na jej
przygotowanie ma 2 godziny (kategoria profesjonalisci i juniorzy). Uczestnik na podstawie
wilasnego zamystu i projektu tworzy prace tematem nawigzujgcg do targdw Polagra
Gastro. Praca musi zawiera¢ logo targbw POLAGRA GASTRO. Organizatorzy
dopuszczajg catkowitg dowolnos¢ stylu i uzytych surowcow. Jednym zastrzezeniem jest
obowigzek dominacji sztuki carvingu . Obowigzkowym surowcem do wykorzystania w
konkurencji wykonywanej na miejscu jest nienaruszona dynia lub arbuz (do wyboru)
przywieziony przez uczestnika — pozostate surowce wybiera uczestnik wedle swoich
upodoban i potrzeb. Technika cie¢ jest dowolna.

12. Prace konkursowe wykonywane na miejscu bedg prezentowane przy stanowisku




konkursowym uczestnika. Po zakonczeniu konkursu i sygnale organizatora, prace bedgce
wiasnoscig uczestnika zostajg przez niego uporzgdkowane.

13. Ogtoszenie wynikdw i uroczyste wreczenie dyploméw bedzie miato miejsce na
przestrzeni konkursowej okoto godziny 14.30.

14. Miejscem rywalizacji bedg kuchnie konkursowe (jedna kuchnia dla dwoch
zawodnikéw).

15. Losowane kuchni konkursowej i miejsca ekspozycyjnego przez uczestnikow nastgpi
w dniu i miejscu konkursu podczas odprawy o godzinie 8.00

ll. POSTANOWIENIA KONCOWE

16. Miejscem pracy zawodnikow bedg kuchnie konkursowe przygotowane przez
organizatora.

17. Miejsca ekspozycji bedg wskazane przez organizatorow przed rozpoczeciem
pierwszej konkurenciji.

18. Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do odwotania konkursu z przyczyn losowych.
Takie zdarzenie nie moze skutkowac¢ zwrotem kosztéw i innych zobowigzan finansowych
poniesionych przez zawodnikbw w celu przygotowania sie do konkursu.

19. Wszystkie pytania dotyczgce regulaminu mozna przesyla¢ na adres e-mail:
grzegorz@carving-gniech.pl lub zgtaszac telefonicznie pod nr tel. 501-097-442

IV. WYPOSAZENIE KUCHNI KONKURSOWEJ

20. Organizatorzy zapewniajg 1 kuchnie konkursowg przeznaczong na dla dwdch
zawodnikéw, dodatkowo powierzchnie wspolng.

21. Organizatorzy zapewniajg nastepujgce wyposazenie kuchni konkursowej dla
kazdej pary zawodnikow:

a) dwa stoty robocze;

b) kazda kuchnia konkursowa wyposazona jest w zlew z biezgcg woda.

22. Organizatorzy zapewniajg czes¢ magazynowg na pojemniki, kartony, koszyki do
transportu i ekspozycji. Powierzchnia ta bedzie wyodrebniona na zapleczu czesci
wspolnej.

23. Zawodnicy zobowigzani sg do zabezpieczenia we wtasnym zakresie pozostawionego
sprzetu oraz narzedzi koniecznych do wykonania swoich prac. Organizator nie bierze
odpowiedzialnosci za zagubiony sprzet, narzedzia, itp.


mailto:grzegorz@carving-gniech.pl

V. INFORMACJE ORGANIZACYJNE

24, Przewodniczgcy Jury konkursu jest odpowiedzialny za przeprowadzenie losowania
(podczas odprawy) przed rozpoczeciem pierwszej konkurencji Pucharu Polski Carvingu.
Losowanie bedzie miato na celu przydzielenie kazdemu uczestnikowi stanowiska
konkursowego i miejsca ekspozycji przywiezionej pracy.

25. Udziat w zawodach moze wzig¢ maksymalnie:
— o$miu zawodnikéw startujgcychw kategorii JUNIOR
— 0$miu zawodnikéw startujgcych w kategorii PROFESJONALISTA

26. Warunkiem uczestnictwa w konkursie jest wypetnienie i odestanie formularza
zgtoszeniowego i akceptacja regulaminu. Do zgtoszenia nalezy dotgczy¢ zdjecie swojej
najlepszej pracy z zakresu sztuki carvingu. Organizator w przypadku wiekszej ilosci
zgtoszen dokona kwalifikacji zawodnikéw na podstawie nadestanych zdjec.

27. Termin nadsyfania zgtoszen: 10.09.2018 r.

28. Ze wszystkich przestanych prac organizator wybierze osmiu uczestnikow z kategorii
PROFESJONALISTA i osmiu uczestnikéw z kategorii JUNIOR oraz powiadomi ich o
zakwalifikowaniu do Konkursu do dnia 12.09.2018 na adres e-mail podany przez
uczestnika w formularzu zgtoszeniowym.

29. Organizator nie zapewnia noclegéw dla zawodnikow.

30. Odprawa konkursowa odbedzie sie 04.10.2018 na przestrzeni konkursowej w
pawilonie nr 3 o godzinie 8.00.

31. Uroczyste wreczenie nagrdd, dyploméw i pucharow odbedzie sie po zakonczeniu
Konkursu o godzinie 14.30.

VI. JURY ORAZ NAGRODY DLA LAUREATOW:

32. Jury sklada si¢ z 5 oséb, wsréd ktérych minimum trzy osoby sg cztonkami
Stowarzyszenia Carving Team Poland :

a. Krzysztof Wierzba — przewodniczacy jury, propagator sztuki carvingu, organizator
pierwszych profesjonalnych pokazow i konkurséw carvingowych, Carving Team Poland




b. Grzegorz Gniech — Vice Mistrz Swiata w Carvingu, aktualny Mistrz Polski w Carvingu,
Carving Team Poland

c. Jarostaw Uscinski — wybitny kucharz, zdobywca nagrod na polskich i zagranicznych
zawodach.

d. Lukasz Szewczyk — Stowarzyszenie Carving Team Poland

e. Jordan Bach — Stowarzyszenie Carving Team Poland

Sktad moze ulec zmianie jezeli na drodze niefortunnych zdarzeh sedzia nie bedzie mogt
wstawic sie w dniu konkursu.

33. Nagrody:
PROFESJONALISCI | JUNIORZY

| miejsce:

Pamigtkowy Puchar, medal nagrody rzeczowe,

Dodatkowo Zwyciezca otrzymuje gtéwny PUCHR PRZECHODNI, ktérego jest
wiascicielem przez rok lub do czasu rozpoczecia nastepnej edycji konkursu.

Il miejsce
Pamigtkowy Puchar, medal, nagrody rzeczowe,

lll miejsce
Pamigtkowy Puchar, medal, nagrody rzeczowe.

Wszyscy zawodnicy otrzymajg pamigtkowe medale i dyplomy za uczestnictwo w Pucharze
Polski Carvingu

VIl. KRYTERIA OCENY PRAC przez JURY

34. Punktacja w dwoch konkurencjach:



a) Uzyte techniki:

* rzezba — 15 punktow;

* ptaskorzezba -12 punktow;

» grafika — 8 punktow;

* pozostate np. kwiaty, liscie, ornamenty — 5 punktéw;

b) Czystos¢ cie€¢ — 15 punktow maksymalnie (brak widocznych przecie¢, wyrwanych lub
przypadkowo obcietych elementéw oraz nieréwnosci wynikajgcych z nieprawidtowego
ciecia);

c) Stopien trudnosci cie¢ — 15 punktéw maksymainie;
d) Réznorodnosé uzytych wzordéw i motywow — 15 punktéw maksymainie;

e) Spojnosc¢ — 20 punktdéw maksymalnie (poszczegdlne elementy pracy nie mogg
odbiegac tematycznie od catej kompozyciji);

f) Wrazenia artystyczne — 20 punktow maksymalnie;

dg) Ekspozycja gtdwnego tematu — 20 punktéw maksymalnie (gtéwny temat pracy nie
moze byC zminimalizowany i jedynie go akcentowac. Ma by¢ dominujgcy i dobrze
widoczny);

WAZNE:

Prace konkursowe nie mogg zawierac¢ tresci obrazliwych, gorszgcych, nazistowskich i
rasistowskich. Uczestnicy nie przestrzegajgcy tej zasady bedg automatycznie
zdyskwalifikowani.

VIIl. UWAGI

35. W przypadku wystgpienia istotnego problemu technicznego Organizatorzy zastrzegajg
sobie prawo do zmiany regulaminu nie pdézniej niz do 7 dni przed planowanym terminem
Konkursu.

36. W przypadku zmiany regulaminu Konkursu Organizatorzy sg zobowigzani powiadomic
o tym fakcie kazdego uczestnika z osobna.
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